MWLEL DA ROCHA W22 » REVEILLON

- 2025

NEW YEAR'S EVE

Passagem de Ano 24,25 | 20h00-01h00

Adultos: 150€
Criancas (6-12 anos): 75€

‘com animagao musical - (IVAincluido)

WELCOME DRINK b, Chef Antdnis Sitve
(servido a partir das 20h00) o
Aguas + Sumo de laranja - Bellini - Martini

Canapés
+ Tira de morcela com maga reineta + Cunhazita de queijo brie com chutney de maracuja - Espiral de biqueirao com alcaparra -
- Espetadinha de chourico com mini mozarela - Salmao fumado recheado com queijo creme e endro -

JANTAR BUFFET

(20h00-23h00)
Delicadeza do Chef

Composicao de Mar e Serra
- Almofada de marisco com crotdes de lagosta - Camarao com gengibre - Geleia de ostra com miolo de vieira e acafrao -
- Pato fumado com doce de figo - Rolo de farinheira de Monchique com ananas grelhado - Crocante de presunto com poejo -
Sopa
- Creme de couve-flor e ovo *
- Sopa de peixe com coentros e camarao -

Peixe
- Tranche de Corvina com tomate e pimentos de tempero -
- Robalo assado em crosta de pao de centeio, com salpicos de améndoa e alga marinha -
- Lascas de bacalhau com batata-doce, tomate seco e azeite trufado -

Carne
- Perna de frango do campo, com enchido de farinheira e rucula selvagem -
+ Lombinho de porco com frutos secos em ligacao de farinha de alfarroba -
+ Lombo de novilho braseado -

Saladas e Guarnicoes

- Guarnicoes quentes: batata doce crocante . batata assada com especiarias e ervas aromaticas . arroz de pinhdes tostados . arroz basmati .
pene em cremoso de tomate e manjericao . macarrao com cogumelos seta . brocolos a vapor com améndoa . cenoura estufada com consomme -+

- Saladas simples: alface . tomate . pimentos . cebola . coleslaw . beterraba . cenoura algarvia. *
- Buffet de frios e saladas compostas?: espelho de ostras e camarao . travessa de mexilhao com vinagrete e recheio de sapateira .
tabua de salmao fumado em trés marinadas . mostra de enchidos de fumeiro . melao com presunto . azeitonas varias . molhos e desenjoativos -
- Buffet de fritos: rissois de camarao . croquetes de carne . pasteis de bacalhau . chamugcas de carne . tiras de choco caseiras .
. pataniscas de bacalhau . wrap’s fritos e temperados . pao de alho e queijo -
Pastas: atum e frango, acompanha com tostas e bolachas de wrap's *
- Mesa de queijos nacionais e internacionais, tostas, bolachas e compotas -

Sobremesa
- Estrutura de frutas laminadas -
- Bolo Rei - Tronco de Natal - Sonhos + Pudim de ovos - Torta de laranja e mel -Torta de coco -
Torta de alfarroba - Creme de ovo - Pao de 6 com frutos de bosque - Bolo de améndoa - Bolo chocolate - Tarte de alfarroba -
- Tarte de maca com canela - Arroz-doce - Creme fresco tostado de améndoa - Farofias cremosas -«

CEIA
(23h30-00h30)
- Caldo verde com broa de milho -
- Empadas de galinha - Pastéis de bacalhau - Chamucas - Apresentacao de queijos creme e Frutos secos - Biscoitos crocantes -
- Cacau quente e Pastéis de nata com canela - Fatias douradas - Xarope de menta - Pastéis de batata-doce acetinados -

BEBIDAS INCLUIDAS: agua sem gas, agua com gas e refrigerantes - cerveja nacional (pressao ou garrafa), cerveja sem alcool e cerveja preta -
Vinho branco, tinto e rosé Alvor + Servico de Cafetaria (café, chas, etc) - licores nacionais, importados, generosos e digestivos *
- 1 garrafa de espumante por cada 4 pax a celebrar Passagem de Ano -

(Ementa sujeita a alteracoes pontuais sem aviso prévio.)
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