
SOPA
• Creme de abóbora, queijo fresco e poejo •  

PEIXE
• Pota assada com broa de milho e espinafres • 

• Lombinhos de pescada com alcaparras e manteiga de anchova •

CARNE
• Perna de borrego no forno com especiarias •

 • Medalhões de porco com cogumelos, �gos secos e coentros • 

ACOMPANHAMENTOS
• Batata assada com azeite e alhos • Batata sauté com cebola e aroma a caril • 

• Couve de bruxelas salteada • Cenoura estufada com ervas aromáticas • 
• Arroz de cenoura • Esparguete em azeite e alho • Molho bolonhesa •

MESA DE FRIOS
• Saladas simples: alface . tomate . pimento . pepino . cenoura . beterraba • 

• Saladas compostas: peixe . carne . vegetariana • 
• Mesa de queijos e compotas • Molhos desenjoativos e azeitonas •

SOBREMESAS
• Peças de fruta • Fruta laminada •

Folar de Páscoa • Pão-de-ló húmido • Ninho de ovos de chocolate •
• Torta de cenoura • Arroz-doce • Torta de claras •

 • Pudim de ovos com amêndoa • Tarte de chantilly e frutos vermelhos • 
• Gelatinas • Mousses • 

Buffet

Adultos: 28€ . Crianças dos 6 aos 12 anos:  14€ . Crianças até aos 5 anos - gratuito *

*  Preços por pessoa em serviço bu�et (bebidas não incluídas), os valores apresentados têm o IVA incluído à taxa em vigor.

28€*por pessoa

Almoço de Páscoa
20 de abril, das 12h30 às 14h30

/hoteldarochawww.rrhotels.pt /hoteldarocha @rrhotelshoteldarocha@rrhotels.pt

Avenida Tomás Cabreira, 8500-802 Praia da Rocha
Central de Reservas: +351 304 502 640 | Informação 24h: +351 282 424 081 (chamada para rede fixa nacional)


